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Fleisch

Brotzeit
Aufstrich / Eingelegtes

Kleine Aufmerksamkeit aus der Kiiche

Tafelspitz ,sous vide“
Kapern / Yellow Fin / Olivendl

Cremiges Karottensiippchen
Kiirbiskern-Gremolata /
Rauch / Gyoza / Gochujang

Japanisches Onsenei
Baby Spinat / Triiffel-Espuma

Geschmorte Keule vom Salzwiesenlamm
oder

Bdckchen vom Weideochsen

Wilder Brokkoli / Knusper-Erdapfel /

Rostzwiebel / Hollandaise / Jus

Opera Schnitte
Nougat / Weifde Schokolade /
Haselnuss / Himbeer-Estragon Eis

Siifder Happen

fiinfundachtzig

Fisch

Brotzeit
Aufstrich / Eingelegtes

Kleine Aufmerksamkeit aus der Kiiche

Gebeizter "Label Rouge" Lachs
Sauce Rouille / kandierter
Meerrettich / Senfsaat

Geschdumte Bouillabaise
Shimeij-Pilze / Schnittlauch /
Kuttergarnele

Japanisches Onsenei
Baby Spinat / Triiffel-Espuma

Poeliertes Filet von der Forelle
StifSkartoffel / Beurre blanc /
Erbsen / Kartoffelschnitte

Saftiger Mohrenkuchen
Lemon Curd / Mango-Safran-Sorbet

Siifder Happen

5-Gang-Menii funfundachtzig

Sollten Sie Vegetarier oder Allergiker sein, oder Unvertrdglichkeiten haben,
berticksichtigen wir das gerne. Bei Fragen zu Allergenen,
Zusatzstoffen bzw. Zutaten die eine Unvertrdglichkeit auslosen,
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.





